PFITSCHER

CHARDONNAY

TRAUBENSORTE: Chardonnay

BEZEICHNUNG: Sudtirol DOC

BESCHREIBUNG: Dieser trockene frische Weilwein hat eine
angenehme Fulle und strahlt in einem kraftigen Gelb. Er ist elegant und
duftet sehr delikat nach exotischen Frichten, reifen Apfeln oder Birne.

VINIFIKATION: Die Garung erfolgt im Stahl- und Barriquefass bei

einer kontrollierten Temperatur von 18°C. Wahrend des Ausbaus im
Stahlfass auf der Feinhefe verfeinern sich Geschmack und Aroma.

HERKUNFT: Neumarkt und Auer.

MEERESHOHE: 300 m
LAGERFAHIGKEIT: 4-7 Jahre
FULLMENGE: 075 |

2 EMPFOHLENE SPEISEN: Ideal zu leichten Vorspeisen, weilem
FITSCHER ’
P SC : Fleisch, Fisch- und Krustentieren. Plus: Der ideale Begleiter zum Aperitif.

SERVIERTEMPERATUR: 10 - 12 °C
CHARDONNAY
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