
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
PINOT NERO  RISERVA  
“Matan“ 2023 
 
 
 
 
 

VITIGNO : Pinot Nero 

 
DENOMINAZIONE : Südtirol - Alto Adige DOC 
 
DESCRIZIONE : Il Pinot Nero Matan cresce nelle zone più pregiate a 
Montagna per questo vitigno. Grazie al terroir, questo vino è 
contraddistinto da carattere, eleganza, delicatezza e note aromatiche. La 
notevole escursione termica tra giorno e notte, che caratterizza la fase 
di maturazione dell’uva, rende questo robusto vino rosso scuro, 
dall’aroma di frutti di bosco, particolarmente strutturato. 
 
VINIFICAZIONE : Fermentazione a temperatura controllata e 
continua follatura delle vinacce per circa 14 - 16 giorni in apposite botti. 
Affinamento di gusto e aroma per dodici - quindici mesi in legno di 
rovere e per alcuni mesi in bottiglia. 
 
PROV ENIENZA : Zona “Gleno” a Montagna 
 
ALTITUDINE : 550 m 

INVECCHIAMENTO : 10 – 20 anni 

BOTTIGLIA : 0,75 l + 1,50 l + 3,00 l + 6,00 l  

 
ABBINAMENTI : Ideale con carni rosse e selvaggina. 

TEMPERATURA DI SERVIZIO : 16 °C  
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